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Neoanticid 
 
Carbonate de calcium 
spécial pour la 
désacidification au 
bisel 

Description du produit 
Neoanticid est un carbonate de calcium, hautement réactif, spécialement sélectionné pour la désacidification des sels 
double. Il s’agit d’un carbonate de calcium précipité et chimiquement pur (E 170), destiné à l’emploi alimentaire (emploi 
limité). Son emploi doit s’effectuer conformément à la réglementation en vigueur concernant la désacidification. 
Ce produit est conforme aux directives et réglementations en vigueur. Sa qualité et sa pureté sont contrôlées dans des 
laboratoires spécialisés. 
 
But du traitement 
Désacidification des sels double de moût/vin jeune, réduction d’acide malique et tartrique en même temps. 
 
Le produit et son action 
La désacidification des sels double à l’aide de Neoanticid est basée sur la désacidification presque complète d’une partie 
du vin à traiter. Après la séparation du trouble cristallin, la quantité de vin est réincorporée au vin qui n’a pas été 
désacidifié. Une partie de l’acide malique est ainsi éliminée, ce qui permet de conserver une teneur intéressante en 
acide tartrique. A la dégustation, l’équilibre de l’acidité est ainsi plus harmonieux. 
 
Dosage 
Pour enlever 1 o/oo ou1 g/l d’acidité totale, il faut ajouter 67 g/hl de Neoanticid. Avant l’emploi, on délaie la quantité totale 
de Neoanticid nécessaire dans un peu de moût ou de vin, puis on met cette pâte dans une cuve. Ensuite, on ajoute à 
Neoanticid une proportion déterminée du vin ou du moût à désacidifier. Le calculateur Oenothek (Oenothèque) permet 
de calculer facilement la part de vin à désacidifier. 
Après une courte durée d’agitation (5-15 min.), le trouble cristallin précipité sera séparé sur un filtre (à kieselguhr) sans 
addition de kieselguhr. Assembler ensuite le vin restant et le vin désacidifié. 
 
La haute qualité de Neoanticid permet de l’utiliser non seulement pour la désacidification des double sels, mais aussi 
pour la désacidification normale ainsi que pour la désacidification des double sels avec Malicid. 
 
Stockage 
Stocker à l’abri des odeurs et de l’humidité. Refermer immédiatement les emballages entamés hermétiquement. 


