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Oenoferm® Riesling — fiir rebsortentypische Rieslingweine mit Profil

Oenoferm®Riesling ist der neue Hefestamm E 68/73, der iber
mehrere Jahre auf seine Eignung in der Garkinetik und in der
Sensorik hin erfolgreich in Praxisversuchen im GroBmaBstab
getestet wurde. Oenoferm®Riesling eignet sich gezielt fir die
Vergarung von Rieslingmosten, um hervorragende Riesling-

weine mit typischer Standortauspragung hervorzubringen.
Oenoferm®Riesling fordert die Aromabildung in Richtung
feiner, fruchtiger Pfirsichnoten, insbesondere bei den idealen
Gartemperaturen zwischen 15-18 °C. Ein guter Garstart und
eine vollstandige Endvergdrung sind selbstverstandlich.
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Garverlauf Riesling Auslese = Oenoferm® Riesling
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Aromaprofil Oenoferm® Riesling

B Oenoferm®Riesling

1 - 3 = sehr schwach bis schwach
4 - 6 = typisch, Standard
7 - 9 = dominierend bis erdriickend

Beerenfrucht
Frische/Spiel 'IO Citrus/Grape
Harmonie Reifer Apfel
Korper/Dichte Pfirsich
Nussig/Cremig Aprikose
SiiBe Bliiten/Rose Banane/Ananas

Gekocht-vegetarisch
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Reinzuchthefe -
fiir rebsortentypische v

Rieslingweine mit Profil

Dry selected yeast -
for typical Riesling wines
with expressive profile

Levure séche active -
élaboration de Rieslings
typiques et expressifs
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