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DBio-Vinifikation:
Lertifiziert, konsequent, sicher

Der Bereich Biowein hat in den lefzten Jahren eine
spannende Dynamik entwickelt. Seit dem Jahr
2000 hat sich die weltweite Biorebfldche mehr als
verdoppelf. Die wachsende Nachfrage der Konsu-
menten fUhrt mittlerweile zu einer starken Zunahme
der Rebfldchen im bioclogischen Anbau in allen Wein-
bauldndern Europas. FUr Erbsloh ist genau diese
Dynamik die Motivation die Biovinifikation auf den
Weg zu bringen. Wir wollen damit die Winzer, die

sich dem Biomarkt widmen, gezielt unterstutzen.

Mit Oenoferm® Bio bieten wir ab sofort als zentrales
Produkt fUr Bioweine eine Hefe an, die sich ganz

und gar dem biologischen Gedanken verpflichtet.
Die aktuelle Definition von eigenen kellerwirtschaft-
lichen Richtlinien fur Biowein wird die Marktposition
von Biowein weltweit stérken.

In Europa, aber auch weltweit, wird der Einsatz von
zertifizierter Biohefe und anderen oenologischen
Produkten in Bioqualitét fir den Ausbau von Biowein
empfohlen. Die EU-Oko-Verordnung 834/2007 fir
Bioprodukte liefert den verl@sslichen gesetzlichen

Rahmen fUr alle Produkte aus der Erbsldh Biovinifikation,

die bereits jetzt verflgbar sind:

* Oenoferm® YBio
* ErbiGel® 9Bio-
* HydroGum YBio

Oenoferm® %Bo:
Erste zertifizierte 98/0-Weinhefe

er Erbsldoh Geisenheim AG ist es gelungen,

Oenoferm® Bio als die erste bio-zertifizierte Wein-
hefe herzustellen. Die Reinzuchthefe wurde von
natUrlichen Trauben selektioniert, unter zertifiziert
biologischen Bedingungen vermehrt, getrocknet
und verpackt. W&hrend der Vermehrung wurden
nur Bio-N&hrmedien eingesetzt und anschlieBend
eine schonende Trocknung gemdB Verordnung
(EU) Nr. 834/2007 durchgefihrt.

Der Hefestamm Oenoferm® Bio — Selektion Klingel-
berg — betont die typischen Attribute der Rebsorte
und unterstUtzt das natUrliche Terroir. Er wurde von

Dr. Seibicke aus den Weinbergen des Markgrafen
von Baden auf Schloss Stauffenberg selektioniert.

Die Reinheit und die Gdrungseigenschaften wurden
durch sperzialisierte Labore und oenologische Institute
kontrolliert und bestatigt.

Den Biowinzern steht mit der Selektion der ersten
Bio-Weinhefe ein zentraler Bestandteil fUr eine konse-
quente Biovinifikation zur VerfUgung. Oenoferm® Bio
hat die gewohnte Gdarungssicherheit einer Reinzucht-
hefe und entspricht 100 % der biologischen Philosophie.

Charakteristik Oenoferm® 9YBco:

Von natirlichen Trauben selektioniert

Unter zertifiziert biologischen
Bedingungen hergestellt

Reinténige und volistdndige Vergdrung
Alkoholtoleranz bis zu 15% vol.

Sehr geringe SO, Bildung wdhrend der Garung
Mittlerer Stickstoffbedarf

Betonung der Rebsortencharakteristik
und des Terroirs




Auch fUr exportorientierte Winzer bietet Oenoferm® Bio
weltweit neue Mdglichkeiten: Sie wurde von dem
franzosischen Institut EcoCert als ,,zugelassen fir die
Herstellung von NOP (National Organic Program /USA)
zertifizierten Bioweinen" eingestuft.

Wdhrend den letzten zwei Weinlesen wurde Oeno-
ferm® Bio mit groBem Erfolg in den traditionellen Wein-
bauregionen von Deutschland, Frankreich, Italien,
Osterreich und der Schweiz eingesetzt. Im Vergleich zur
Spontangdrung sichert sie den Garverlauf zuverl@sslich
und reduziert die Bildung von unerwUnschten Neben-
produkten, wie Schwefelwasserstoff (H.S), flichtige
Saure oder Acetaldehyd. Die Bildung von Sulfit (SO,)
wdhrend der Garung ist sehr gering. Typische Stammei-
genschaften von Oenoferm® Bio sind eine Angdrphase
von zwei Tagen und eine anschlieBende starke Garung
mit einer Alkoholtoleranz bis zu 15 %vol.

Oenologen aus verschiedenen Weinbauregionen
berichten, dass Oenoferm® Bio hervorragende Weine
produziert hat, sowohl frische Weissweine, als auch
korperreiche Rotweine, die von der Typizitat des
Weinberges gepragt sind.

rbiGel® Bio ist eine gut I6sbare, gemahlene
Speisegelatine aus 100% Schweineschwarte.
Sie ermdglicht im Wein eine gute Klarwirkung und
gleichzeitige Polyphenolreduzierung und somit eine
optimale Stabilisierung gegenUber KolloidaltrGbun-
gen. Erzeugt gemdB EU-Oko-Verordnung 834/2007.
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ydroGum Bio stammt aus konfrolliert biologischer

Landwirtschaft, wird aus dem natur belassenen
Pflanzensaft der Akazie gewonnen und schonend
aufgereinigt. Als FlUssigprodukt zeichnet es sich durch
seine einfache Anwendung aus und ist direkt in den
Wein dosierbar. HydroGum Bio verleint dem Wein
MundgefUhl und Struktur. Erzeugt gemaB EU-Oko-
Verordnung 834/2007.
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Ein Produkt der
Bio-Vinifikation

ERBSLOH Geisenheim AG ¢ ErbsldhstraBe 1 ¢ 65366 Geisenheim » Germany
Tel.: +49 6722 708-0 « Fax: +49 6722 6098 * www.erbsloeh.com




