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Deaktivieren von
Oxidasen

Maischeenzymierung

Schalen Rohrenerhitzer Maischetank
Vermahlen 85 °C = 55 °C 2-3 h Dekanter
e iR R e f ———————————————— l
Fructozym® PRESS -
20-40 mL ' Zentrifuge
|
Aromagewinnung
—-alle Zahlenangaben pro t (Maische Pasteurisation
|
oder Trester) bzw. 1.000 L Saft L
Fructozym® P: 10-15 mL — Saftenzymierung
55°C/1-2h
Pektinabbau

Aktivit

Konzentrierung

Filtration

Schénung
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