
Karottenextraktionssaft



Karottenextraktionssaft

Blanchieren
Kerntemp. 75 °C Röhrenerhitzer

90 °C ➮

 

60 °C

Maischetank

Konzentratanlage

– alle Zahlenangaben pro t (Maische oder 

Trester) bzw. 1.000 L Saft

Kolloidmühle
Supraton

Dekanter

Vegazym P: 100-200 mL

Vegazym HC:200–400 mL

Dekanter

Hammermühle

frischer 
Karottensaft

Trester50 % Heisswasser

45–90 min

50–60 °C

opt.: acidification to 
pH 4,5
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