
Trubstabiler Karottensaft



Trubstabiler Karottensaft

Blanchieren
Kerntemp. 75 °C Röhrenerhitzer

90 °C ➮ 60 °C

Maischetank

– alle Zahlenangaben pro t (Maische oder 

Trester) bzw. 1.000 L Saft

Kolloidmühle
Supraton

Safteinlagerung
Konzentratanlage

Vegazym P-CS: 200 mL

Vegazym HC: 400 mL

Presse
Dekanter

Hammermühle

45–60 min

50–60 °C


