
Johannisbeersaftkonzentrat schwarz



Johannisbeersaftkonzentrat - schwarz

Quetschen

Fructozym® EC COLOR

120-200 mL

Maischetank

2–3 h 

Maischeenzymierung

Röhrenerhitzer 

55 °C

Saftenzymierung

55 °C / 1-2 h

Abbau von Pektin & 
Kolloiden

Konzentratanlage

– alle Zahlenangaben pro t (Maische oder 

Trester) bzw. 1.000 L Saft

Aromagewinnung

Pasteurisation

Presse

Ultrafiltration

Fructozym® EC COLOR: 10-30 mL

Fructozym® FLUX: 15 mL

opt.: 

Nachpressung mit 
Extraktionswasser

Inaktivierung von 
Oxidasen


