Verarbeitungsschritte
in der Obstbrennerei

Entfernung schadhafter, fauler, iiberreifer Fr
Reduzierung von Mikroorganismen, Spritzmittelriickstinden

Fris-, Walzenmiihle, Muser

Distizym® FM-TOP: Apfel/Quitten 5- 8 ml/hl Maische; Birmen: 4 - 6 ml/hl Maische
Erbsléh-pH-Senker: je nach Siuregrad 1- 2 1/hl Maische (End-pH-Wert 3.0-3.2)
Vitamon® combi*: 40 gfhl Maische

Spiriferm: 15 - 20 g/hl Maische

Anstelltemperatur 15-20YC, Girdauer 2 -3 Wochen

Erbsloh Schaum-ex: 2-4ml/hl Maische (wenn nétig zu Gérbeginn, ansonsten
bei Destillation)

spétestens 2 - 3 Wochen nach Girende destillieren

*in dt. Abfindungsbrennereien nicht zugelassen

6 Sinne fiir Ihren Erfolg
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