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Unsere Produktmerkblätter und die darin enthaltenen Behandlungsempfehlungen basieren auf dem derzeitigen Stand unserer Erfahrungen. Da uns die Vorbehandlung in den meisten Fällen unbekannt ist und 
Unabwägbarkeiten der zu behandelnden Naturprodukte hinzukommen können, sind diese Empfehlungen nur allgemeiner Natur und dienen Ihrer Beratung. Ohne eine gesonderte schriftliche problembezogene 
Stellungnahme unsererseits können diese allgemeinen Hinweise deshalb keine Rechtsverbindlichkeit mit Haftungsfolgen entfalten. Alle Informationen entsprechen den derzeitigen rechtlichen Grundlagen der 
Bundesrepublik Deutschland und der EU. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen. Edition 06/09 - IOC-Champagner-Hefe.doc - Druck am  30.06.2009 

IOC- 
Champagner-
Hefe 

C-Champagner-Hefe wurde vom Institut Oenologique de Champagne (IOC) selektioniert. Es handelt 
sich um den Stamm IOC 18-2007. Die Hefe wird unter Reinzuchtbedingungen vermehrt, getrocknet und 

rpackt. 
ft auf Reinheit und 

ziel 
Die IOC-Champagner-Hefe bietet eine Vielzahl von Einsatzmöglichkeiten. Sie ist aber vor allem geeignet 

Flaschenvergärung bei der Herstellung hochwertiger Sekte. Sie kann aber auch für die Vergärung 
Kaltgäreigenschaften 
anus-Stamm handelt, 

e Alkoholverträglichkeit auch bei 
niederen Temperaturen. 

L. Ist ein Champagnerton erwünscht, sollte die Dosage 
auf 25 - 30 g/100 L erhöht werden. Bei der Rot- und Weißweinbereitung 20 - 25 g/100 L einsetzen. Wird 

edrigen Temperaturen vergoren, muss die Dosage auf 30 g/100 L erhöht werden. 

Anwendung 
IOC-Champagner-Hefe vor Anwendung in der 5 bis 10fachen Menge eines 1:1 Cuvée-/Wassergemisches 
möglichst handwarm über einen Zeitraum von 15 - 20 Minuten vorquellen (Rehydratisieren). Nach der 
Vorquellung die Dosage zum gesamten Cuvéegebinde vornehmen. 
 
 

Lagerung 
Schutzgasverpackt. Bitte Packung gekühlt und trocken lagern. Auf dichte Verpackung achten. 
Anbruchgebinde sofort wieder dicht verschließen und innerhalb von 2 - 3 Tagen aufbrauchen. 

 
Französische 
Reinzuchthefe 
18-2007, Institut 
Oenologique de 
Champagne, 
Epernay 

Produkterläuterung 
Die IO

unter Schutzgas ve
Zulässig nach den derzeit gültigen Gesetzen und Verordnungen. Fachlaborgeprü
Qualität. 
 
 

Behandlungs

für die 
schwerer Rotweine und kräftiger Weißweine eingesetzt werden. Hervorragende 
erlauben eine kontrollierte Gärführung (14 - 18 °C). Obwohl es sich um einen Bay
vergärt die Hefe geschmacksneutral. Hervorzuheben ist noch die gut

 
 

Dosage 
Man verwendet für die Sektvergärung 10 - 20 g/100 

bei sehr ni
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