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Produkterlauterung

Fructozym® P-6L ist ein fliissiges, besonders hochkonzentriertes und siurestabiles pektolytisches
Enzympréparat zum raschen und vollstindigen Pektinabbau in Fruchtsiften. Zuldssig nach den derzeit
giiltigen Gesetzen und Verordnungen. Fachlaborgepriift auf Reinheit und Qualitét.

Behandlungsziel

e Vollstdndiger Pektinabbau im Saft als Voraussetzung fiir gute Kldrung und Filtrierbarkeit. Universalenzym
e Abbau von geldstem Araban in Kernobstsiften. fiir die

Produkt und Wirkung Fruchtsaft-

Fructozym® P-6L kann aufgrund seiner ausgewogenen Zusammensetzung an pektinspaltenden herstellung
Hauptaktivitidten (Pektinesterase, Pektinlyase, Endo-Polygalakturonase) und eines vielseitigen Spektrums
niitzlicher Nebenaktivitdten universell bei der modernen Fruchtsaftherstellung eingesetzt werden
(Ausnahme: Kernobstmaischen). Fructozym® P-6L ist besonders siure- und temperaturstabil, deshalb auch
fiir den Pektinabbau bei niedrigen pH-Werten (< pH 3.0) geeignet.

Fructozym® P-6L bewirkt eine Zerstorung des trubstabilisierenden Pektingeriists und schafft somit die
Voraussetzung fiir gute Klarung und Filtrierbarkeit. Insbesondere fiir die spétere Konzentratherstellung ist
der vollstindige Pektinabbau unerliBlich. Die in Fructozym® P-6L enthaltene Arabanase-Nebenaktivitit
schiitzt sicher vor eventuellen Arabantriibungen bei der ASK-Herstellung.

Kombination mit Amylase: In Kernobstsiften verursacht Stirke haufig Klir- und
Filtrationsschwierigkeiten. Mit Hilfe des Jodtests (Durchfiihrung siche Erbsloh-SiimoTEST) kann der
notwendige Bedarf an Amylase aus unserer leistungsfihigen Fructamyl-Reihe ermittelt werden.
Fructozym® P-6L wird sowohl alleine als auch in Kombination mit Amylase im Temperaturbereich von 20-
55 °C angewendet.

Dosage
Enzymdosagen sind abhingig von der Rohware, Reifzustand, Temperatur und Einwirkzeit.
Richtwerte bei 45-55 °C und einer Einwirkzeit von 1-2 Stunden:
Friichte ml/1000 1 Saft
Apfel (20-25 °Bx) 10-30
Johannisbeeren 15-50
Sonstige Beeren 10-50
Steinobst 5-30

Niedrigere Temperaturen und/oder kiirzere Reaktionszeiten erfordern hohere Dosagen.

Anwendung
Fructozym® P-6L in kaltem Leitungswasser zu verdiinnen. Die Dosage erfolgt zum frisch entaromatisieren
Saft.

Lagerung
Bitte kiihl lagern. Anbruchpackungen dicht verschlieBen und zum baldigen Verbrauch vorsehen.
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