Beerzym
COMBI

Produkterlauterung

Beerzym COMBI ist ein fliissiges Spezialenzym fiir die Bierherstellung aus iiberlésten Malzen und/oder bei
Verwendung hoher Anteile an eiweilarmer Rohfrucht im Infusionsverfahren. Das Enzym wird aus speziell
selektierten ~ Stdimmen von Bacillus subtilis und Geosmithia emersonii gewonnen. Die
Hauptenzymaktivitdten bestehen aus einer a-Amylase (1,4-0-D-Glucan-Glucanohydrolase: EC 3.2.1.1) und
verschiedenen P-Glucanasen (endo-1,3(4)-B-D-Glucanase: EC 3.2.1.6, endo-1,4-B-Glucanase: EC 3.2.1.73

und endo-1,4-B-Glucanase: EC 3.2.1.4). a-AmyIase/
Beerzym COMBI ist fachlaborgepriift auf Reinheit und Qualitit. B-Glucanase-

] Kombination fur die
Behandlungsziel Bierherstellung aus

Glucanabbau durch thermolabile Bakterien- und thermostabile Fungal-B-Glucanase in der Maische im .. P
Temperaturbereich von 35-80 °C zur Verbesserung des Ablduterns und der Filtration. Stirkehydrolyse lberlosten Malzen
durch Verfliissigung der verkleisterten, aufgeschlossenen Stirke mittels Bakterien-o-Amylase in der und/oder bei

Maische bis 80 °C. Verwendung hoher
Produkt und Wirkung Anteile eiweiRarmer

Uberldste Malze weisen infolge der weitgehenden Aufldsung des Endosperms hohe Gehalte an Protein und Rohfrucht
B-Glucan auf. Wahrend die Proteine schon im Malz iiberwiegend wieder hydrolisiert werden, bleiben die f3-
Glucane unverdndert in hoher Konzentration vorhanden. Ungemadlzte Rohfrucht weist stets einen héheren
Gehalt an B-Glucan auf als entsprechende Malze. Beerzym COMBI hydrolysiert die B-Glucane in
tiberlésten Malzen und in Rohfrucht sicher durch die Kombination von thermolabiler Bakterien- und ther-
mostabiler Fungal-B-Glucanase wéhrend des gesamten Maischprozesses. Besonders bei eiweilarmen
Rohfruchtarten werden zur Stirkehydrolyse hohere Verkleisterungstemperaturen erforderlich als fiir Stirke
aus gemilztem Getreide. Hier bewirkt die a-Amylase in Beerzym COMBI eine sichere Stairkeumwandlung,
da diese aufgrund ihres Aktivitétsprofils fiir den Stirkeabbau bei hoheren Temperaturen besser geeignet ist
als Malzamylase. Als Produkte entstechen dabei a-Grenzdextrine und Oligosaccharide. Durch die
kombinierte Wirkung von B-Glucanase und a-Amylase bewirkt Beerzym COMBI eine gleichmiBig hohe
Extraktausbeute, einen gleichbleibend guten L&uter- und Filtrationsverlauf und verhindert Glucan- und
Stérketriibungen.

Dosage

Beerzym COMBI wird beim Bierbrauen nétig, wenn durch Verwendung von iiberldsten Malzen und/oder
eiweifarmer Rohfrucht (Mais, Reis, Sorghum) die Enzymaktivitit des Malzes bzw. Malzanteils nicht aus-
reichend ist. Die Enzymdosage ist abhdngig von der Beschaffenheit der Rohware, der Temperatur und der
Einwirkzeit.

Richtwert: 200- 400 ml/Tonne Malz
800-1500 ml/Tonne Rohfrucht

Anwendung

Beerzym COMBI mit kaltem Wasser verdiinnen. Enzymverdiinnung am besten direkt beim Einmaischen in
den Maischbottich bzw. die Maischepfanne dosieren, so konnen die einzelnen Enzymkomponenten im je-
weils idealen Temperaturbereich voll wirken. Der Enzymkomplex ist im pH-Bereich der Maische bis 80 °C
wirksam.

Lagerung

Beerzym COMBI ist bei optimaler Lagerung (0-10 °C) bis zu 36 Monate haltbar. Hohere Lagertemperatu-
ren fithren zu einer verkiirzten Haltbarkeit. Temperaturen iiber 25 °C sind zu vermeiden. Anbruchgebinde
dicht verschlieBen und baldméglichst aufbrauchen.
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Allgemeine Eigenschaften

Enzymcharakteristik: der Aktivitdtsbereich des Enzyms reicht von pH 4.0-8.0 fiir die a-Amylase, das Op-
timum liegt bei pH 5.8-6.0 bei Anwesenheit von Substrat und Calcium. Der Temperaturbereich erstreckt
sich von 30-90 °C fiir die a-Amylase, das Temperaturoptimum liegt bei 70-80 °C bei Anwesenheit von
Substrat, Calcium und optimalem pH-Wert. Fiir die B-Glucanase reicht der Aktivitdtsbereich des Enzyms
von pH 2.5-6.5, das Optimum liegt bei pH 4.5. Der Temperaturbereich des Enzyms erstreckt sich von 15-90
°C fiir die B-Glucanase, das Temperaturoptimum befindet sich bei 75-85 °C.

Die Abbildungen 1 und 2 =zeigen den EinfluB der Temperatur und des pH-Wertes auf die
a-Amylaseaktivitit von Beerzym COMBI.
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ADb. 1: Einflu8 der Temperatur auf die Aktivitdt ADbb. 2: Einflufl des pH-Wertes auf die Aktivitit
(16% Stérke; pH 6.0) (16% Stérke; 70 °C).

Die Abbildungen 3 und 4 zeigen den EinfluB der Temperatur und des pH-Wertes auf die
B-Glucanaseaktivitit von Beerzym COMBL
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Abb. 3: EinfluB3 der Temperatur auf die f-Gluca- Abb. 4: Einflufl des pH-Wertes auf die B-Gluca-
naseaktivitit (Gersten-f-Glucan, pH 4.5). naseaktivitit (Gersten-B-Glucan, 75 °C).

Achtung: Beim Einsatz von Beerzym COMBI sind die geltenden lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen der einzelnen Léander zu beachten.
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